MESLEKIi ACIK OGRETIM LiSESI
ANADOLU MESLEK PROGRAMI

YIYECEK iCECEK HIiZMETLERI ALANI
DONEMLERE VE DALLARA GORE HAFTALIK DERS CiZELGESI

SINIF-DONEM

DERS
KATEGORILERI DERSLER 9 10 12
112]3|4|5]6]7]|8
TURK DILI VE EDEBIYATI (*) 5154 4|4a|4a]4]4
DIN KULTURU VE AHLAK BILGISI 212121212222
TARIH 212121222
x T.C. INKILAP TARIHi VE ATATURKCULUK 21 2
u COGRAFYA 212 2]2
2 MATEMATIK 5555
a) FiziK 212|212
< KIMYA 2|2 2] 2
i BIYOLOJI 2121212
© FELSEFE 2| 2 2
YABANCI DIL 414|212 21212
SAGLIK BILGISI VE TRAFIK KULTURU 1
MESLEK DERSLERI TOPLAMI| 26 | 26 | 25| 25| 13| 13| 10| 10
MESLEKI GELISIM ATOLYESI
sz w 5 |BESLENME [LKELERI VE HIJYEN
£5 & & [TEMEL YIYECEK URETIMI VE SERVIS ATOLYESI (*)
2 E &2 |MESLEKi YABANCIDIL 3
= A 2 2 [ASCILIK ATOLYESI (%) 6 10 [ 10
i~ é L:) E SERVIS ATOLYESI 4 5
Na = N |MUTFAK HIZMETLERI YONETIMI 2
- = ~ = [(SLETMELERDE MESLEKI EGITIM (*) 24 | 24
MESLEK DERSLERI TOPLAMI| 11 | 11| 13| 13| 17| 17| 24| 24
SECMELIiI MESLEK DERSLERI KREDISI (**) 717
SECMELI DERSLER VE SECMELI MESLEK DERSLERI KREDISI (***) 5|1
SECMELIi DERSLER KREDISi 7171717 1 41 4
TOPLAM DERS KREDISi 44| 441 45| 45) 45| 45] 45| 45

ACIKLAMALAR

1. (*) Basarilmasi zorunlu, muafiyeti olmayan dersleri ifade eder.
2. (**) 7. ve 8. donemlerde cerceve 6gretim programlarinda yer alan se¢meli meslek dersleri tablosundan 7 ders kredisi

ders verilecektir.

3. (¥**) 5. ve 6. donemlerde alinabilecek 15 ders kredisi, secmeli dersler veya secmeli meslek dersleri tablosu ile varsa
alanin diger dal meslek derslerinden verilebilir.
4. Meslek dersleri ve se¢cmeli meslek dersleri kredi toplami 144 olmalidir ve mezuniyet icin meslek dersleri ve secmeli
meslek dersleri kredi toplami en az 126 olmahdir.

5. Mezuniyet i¢cin gerekli en az kredi toplam 242 olmahdir.
6.Alnabilecek meslek dersleri ve se¢meli meslek dersleri kredi toplam 174' den fazla olamaz.

SECMELI MESLEK DERSLERI TABLOSU

Simif-Dénem

Sira No Ders Ad1 11 12
56|78
1 Simit Yapimi 212122
2 Pide Yapimi 31313]3
3 Ekmek Yapimi 212122
4 Perakende Paket Programlari 212122
5 Uriin Alim1 ve Satisi 2121 2] 2
6 Hizli Hazir Yiyecekler 31313]3
7 Pasta Yapim Teknikleri 5]15]5]|5
8 Pastane Organizasyonu 2121 2] 2
9 Baklavacilik TV 7177
10 Otobiis/Tren Hostesligi TV 7177
11 Cografi Isaret Tescilli Uriinlerle Yemekler Hazirlama TV 7177
12 Sokak Lezzetler T 77| 7




13 Fiizyon Mutfag: T 7177
14 Osmanli Saray Mutfag: T 7177
15 Gastronomi Turizmi 5]15]5]|5
16 Mutfak Akimlari 41 4] 4] 4
17 Siirdiirtilebilir Gastronomi 3131313
18 Profesyonel Kahve Hazirlayicisi (Barista) 313]3]3
19 Diyet Yiyecekleri Hazirlama 515]5]5
20 Ozel Gruplarda Beslenme 212|212
21 Yoresel Yemekler 7 7 7 7
22 fleri Servis Teknikleri 7 7 7 7
23 Tiirk Mutfak Kiiltiirli ve Uygulamalari T 7177
24 Diinya Mutfak Kiiltiirii ve Uygulamalar1 T 7177
25 Fotograf Cekimi 4141 4] 4
26 Gastronomi ve Sosyal Medya 313]3]3
27 Kurum Beslenmesi 31313]3
28 Almanca (*) T 7177
29 Fransizca (*) T 7177
30 Arapga (*) T 7177
31 Cince (*) T 7177
32 Korece (*) TV 7|7
33 Rusca (*) TV 71 7|7
34 Japonca (*) 7171717
35 Programlama 313]3]3
36 Dijital Tasarim 2121 2] 2
37 Sosyal Medya 21 212]) 2




